
DO & CO EVENT PACKAGES
IN DER GENERALI-ARENA

2024 | 2025



Das DO & CO Team freut sich darauf mit Ihnen gemeinsam einen 
kulinarischen Tag in einem der modernsten Stadien Österreichs zu 
planen. 

Wählen Sie aus verschiedenen Bausteinen ihr maßgeschneidertes 
kulinarisches Begleitprogramm, passend zu Veranstaltung und 
Tageszeit. Die individuellen Pakete lassen sich beliebig kombinieren 
und ergänzen, sodass kein Wunsch offen bleibt. Unser Team steht 
Ihnen dabei gerne zur Seite.

WILLKOMMEN
IN DER GENERALI ARENA 
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Easy morning € 26,60 / Person

2 Stk. Plunder (Variation)

Wasser / Softgetränke
Kaffee & Tee

Servicezeit inkludiert:
Auf- und Abbau & ½ Stunde
Mindestens 10 Personen

Simply good € 34,20 / Person

2 Stk. Jourgebäck (Variation)
1 Stk. Plunder (Variation)
1 Port. Frisch geschnittenes Obst

Wasser / Softgetränke
Kaffee & Tee

Servicezeit inkludiert:
Auf- und Abbau & ½ Stunde
Mindestens 10 Personen

Easy afternoon € 26,60 / Person

2 Stk. Blechkuchen (Variation)

Wasser / Softgetränke
Kaffee & Tee

Servicezeit inkludiert:
Auf- und Abbau & ½ Stunde
Mindestens 10 Personen

Vormittag Nachmittag
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Buffet light € 103,70 / Person

2 Salate 
2 Hauptspeisen Fisch | Fleisch oder vegetarisch
2 Desserts

Wasser still / prickelnd
Softdrinks
Kaffee / Tee

Servicezeit inkludiert:
1,5 Stunden | Mindestens 10 Personen

Tagesbetreuung € 164,60 / Person

Welcome Coffee
Kaffeepause easy morning
Lunch Buffet light
Easy Afternoon

Wasser still / prickelnd
Softdrinks
Kaffee / Tee

Servicezeit inkludiert:
8 Stunden | Mindestens 10 Personen

Buffet light plus € 122,90 / Person

2 Salate 
2 Hauptspeisen Fisch | Fleisch oder vegetarisch
2 Desserts

Aperitif
Wasser still / prickelnd
Softdrinks
Bier | Wein
Kaffee | Tee

Servicezeit inkludiert:
3 Stunden | Mindestens 10 Personen

Buffet XL € 139,70 / Person

Vorspeisen
Hauptspeisen Fisch | Fleisch oder vegetarisch
Desserts

Aperitif
Wasser still / prickelnd
Softdrinks
Bier | Wein
Kaffee | Tee

Servicezeit inkludiert:
4 Stunden | Mindestens 10 Personen

Buffetvarianten

4* (Alle Preise sind Pauschalpreise pro Person und exkl. MwSt.)



MINERALWASSER 0,75 L
Römerquelle prickelnd | still  4,70 €

SOFTGETRÄNKE 0,33 L
Coca Cola – light | Zero  3,70 €
Pfanner Orangensaft 1L 7,40 €
Pfanner Apfelsaft 1L 5,90 €

WEINE 0,75 L
Kramer Muskateller Frizzante 24,70 €
Kramer Grüner Veltliner 21,30 €
Kramer Sauvignon Blanc 23,70 €
Kramer Gelber Muskateller 23,70 €
Kramer Merlot 23,70 €

BIER 0,3 L
Schwechater 3,90 €
Gösser Naturgold Alkoholfrei 3,90  €
Spirituosen  Auf Anfrage

KAFFEE & TEE
Kaffee 4,10 €
Tee  4,10 €

Wählen Sie einzeln oder zusätzlich aus unserem reichhaltigen Getränke- und
Speisenangebot. 

À la Carte
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Weitere Informationen ...

BAUSTEINE
Gerne können Sie auch mehrere Bausteine kombinieren, bei Fragen
stehen wir Ihnen gerne jederzeit zur Verfügung.

Easy morning  € 26,60 / Person

Simply good  € 34,20 / Person

Easy afternoon  € 26,60 / Person

PACKAGES 
Buffet light  € 103,70 / Person

Buffet light plus  € 122,90 / Person

Buffet XL  € 139,70 / Person

Tagesbetreuung  € 164,60 / Person

GETRÄNKE 
Inkludiert im Preis sind die Getränke wie jeweils angeführt. Über die 
angegebene Servicezeit hinaus konsumierte Getränke werden nach 
Verbrauch verrechnet. Wein und Bier sowie Spirituosen servieren wir 
gerne auf Anfrage – werden nach Verbrauch verrechnet.

SERVICEZEITEN 
Auf- und Abbauzeiten sowie eine entsprechende Servicezeit ist jeweils 
in den Bausteinen integriert. Sollten Sie darüber hinaus Servicezeiten 
benötigen, wird das Personal zusätzlich verrechnet.

* (Alle Preise sind Pauschalpreise pro Person und exkl. MwSt.)
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Variante 1
BRETTLJAUS’N
Wurzelspeck | Kantwurst | Bergkäse | Perlzwieberl
Gurkerl | Pfefferoni | Senf | Kren

BABY SPINAT SALAT
geröstete Süsskartoffeln | Koriander
Yoghurt-Dressing

PAPRIKAHENDL 
Butterspätzle | Sauerrahm 

VEGANES GEMÜSECURRY 
gedämpfter Jasminreis 

HIMBEERGRÜTZE 
Vanille-Crème Fraîche

DOUBLE CHOCOLAT TARTE 

Variante 2 Variante 3 Variante 4
DO & CO’s 
CREMIGER HÜHNERCURRY SALAT

BÜFFELMOZZARELLA
Tomate | Basilikum 

CHICKEN CAESAR SALAD
gegrillte Landhuhnbrust
Caesar’s Dressing | Croûtons | Parmesan

QUINOA SÜSSKARTOFFEL SALAT vegan

BACKHENDL
Kartoffel-Vogerl Salat 

GRIECHISCHER SALAT
Gurken | Feta | grüne Paprika

KALBSBUTTERSCHNITZEL
Erdäpfelpüree | Gemüse

RICOTTA RAVIOLI 
Babyspinat | Tomate | Parmesan 

RINDERFILETSPITZEN
Dreierlei Pfeffersauce | Pommes Gratin
gegrilltes Gemüse 

RIGATONI
langsam gegarte Tomatensauce
Basilikum | Parmesan 

GEGRILLTER LACHS
Sellerie Mousseline | Zucchinigemüse

SCHWAMMERLGULASCH
Serviettenknödel 

COOKIES & CREAM 

GEFLÄMMTE ZITRONENTARTE 

PECAN WALNUT PIE 

KOKOS MANGO TAPIOKA vegan

ZWETSCHKEN-MANDEL-TART 

MOUSSE AU CHOCOLAT

BUFFET LIGHT & PLUS

8*Speisen sind nur nach saisonaler Verfügbarkeit wählbar.



BUFFET XL

Variante 1
CREVETTEN & AVOCADO SALAT
gegrillte Zucchini | Romana Salat

TAFELSPITZCARPACCIO
Wurzelgemüse | Schnittlauchsauce | Apfelkren

SCHAFFFRISCHKÄSE
Küriskerne | Cherrytomaten

GEGRILLTES GEMÜSE 
Zitronenricotta 

MEDITERRANER MEERESFRÜCHTE SALAT 

SAFTIGER BEINSCHINKEN 
Senf | Kren 

CHICKEN CAESAR SALAD 
gegrillte Landhuhnbrust | Caesar´s Dressing | Croûtons | Parmesan

BÜFFELMOZZARELLA 
Tomaten | Basilikum 

LACHS CARPACCIO CLAUDIO 

BACKHENDL 
Kartoffel-Vogerl Salat  

KÜMMELBRATEN 
frisch geriebener Kren | Senf 

DO & CO’s SUPERFOOD SALAD vegan

Avocado | Edamame | Wasabi-Gurken Dressing 

MARILLENBUCHTERL
warme Vanillesauce

DOUBLE CHOCOLAT TARTE 

ZWETSCHKEN-MANDEL-TART

HIMBEERGRÜTZE 
Vanille-Crème-Fraîche

SCHOKOLADE PRALINEN SOUFFLÉ
warme Schokoladesauce

MARILLEN MANDEL TARTE

COOKIES & CREAM 
Mousse noir | Himbeergrütze | Cookies

ERDBEER TOPFEN CRUMBLE

OFENFRISCHER APFELSTRUDEL
warme Vanillesauce | frische Erdbeeren 

PROFITEROLES 
warme Schokoladensauce 

DO & CO’s BEEREN GRÜTZE
Vanille-Crème-Fraîche

TIRAMI SU  

KNUSPRIGER SCHWEINSBRATEN VOM SCHOPF
Semmelknödel | Speck Kraut Salat | Kümmelsaftl

GEGRILLTER SAIBLING
sautierter Blattspinat | Sellerie Mousseline

PACCHERI & BURRATA
langsam gegarte Tomaten Sauce | Oliven und Kapern

GESCHMORTES KALBSVÖGERL
gegrilltes Marchfelder Gemüse | Trüffelgnocchi | Kräuterjus

GEGRILLTER KABELJAU 
Wasabi Mousseline | Wokgemüse 

RICOTTA RAVIOLI 
Babyspinat | Tomate | Parmesan 

GEKRÄUTERTES ROASTBEEF
geschmortes Ofengemüse | Rosmarinjus | Cheddar Gratin

GEGRILLTER BRANZINO
Sellerie Mousseline | Zucchinigemüse

SCHWAMMERLGULASCH
Serviettenknödel

Variante 2 Variante 3

9*Speisen sind nur nach saisonaler Verfügbarkeit wählbar.



www.generali-arena.at
www.austria.wien

Kontakt: events@generali-arena.at


